218

219

339

463

472

597

13

564

596

669

Gasthaus

Beinker

Aperitif

+Winter-Spitz“ - Prosecco mit Blutorangensaft und Aperol

,Hibiskus-Spritz“ (alkoholfrei) Kalter Hibiskus Tee mit winterlichen Gewiirzen

Suppe

Kirbiscremesuppe mit Sahnehaube, dazu Baguette (oAne Sahnehaube = vegan)

Zu Saison....

Grinkohlteller mit Kasselerbraten, geraucherter Mettwurst & Salzkartoffeln

Hausgemachtes Wildgulasch ,Jager Art“, dazu Butterspatzle und Apfelrotkohl

Hausgemachte Vegetarische Kiirbislasagne mit gemischten Blattsalaten
in Essig-0l Dressing und Kiirbiskernen

Dessert

Espresso-Affogato - Espresso mit einer Kugel Vanilleeis @

Bratapfel Crumble - Warmer Apfelkompott mit Rosinen und Mandeln,
verfeinert mit Zimt, Streuseln und Sahne, dazu eine Kugel Vanilleeis

Walnusseisbecher mit heilen Zimtpflaumen und Sahne

Mandelmousse mit Nussbrosel und Apfel-Birnenkompott im Glas serviert 4 NE’U-

Alle Umbestellungen werden mit einem Aufpreis von 0,50€ berechnet.

ABHOLER FLYER 2025

bequem zur Abholung vorzubestellen.

6,80€

5,80€
6,80€)

7,00€

18,50€

24,50€

16,50€

4,50€

7,80€
7,80€

7,80€

Auch in diesem Jahr laden wir Sie herzlich ein, lhre liebsten Festtagsgerichte

Unser festliches Menu und alle Details dazu finden Sie auf Facebook, Instagram,

unserer Website und in unserem WhatsApp-Kanal.

Alternativ konnen Sie auch einen Blick auf die Flyer im Foyer werfen.

Betriebsurlaub

Donnerstag, den 01.01.2026 - bis Donnerstag, den 08.01.2026

&

Montag, den 02.03.2026 bis einschliefilich Donnerstag, den 19.03.2026




